CHAMPAGNE
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Anordnung

48 % Pinot Meunier
37 % Chardonnay
15 % Pinot Noir

Terroir
Courmas et autres villages

s ¢ Lo N Herstellung von Wein
- Gereift 4-5 Jahre im Keller

30% Weine aus dem Reservat
Partielle malolaktische Garung

Dosierung 7 g/L

Erhaltlich in Magnum und Halbflasche

Erhéltlich in HALBTROCKEN (34g/L) oder EXTRA DRY (13g/L)
Auge

Ein schidnes strohgelbes Kleid mit feinen Blasen, die einen cremigen
Schaum bilden

Nase
ST - Frisch und luftig mit Aromen von suRer Pflaume, weilen Bliten,
Y kandierten Zitrusschalen.
Aavisr_oAlsrantt!
= Mundtot
e A Eine vollmundige Fruchtigkeit mit einer runden und frischen Struktur,
sRUT Noten von Birne und zerdruckten Beeren mit einer schonen Léange.

Delikatessen-Vin-Abkommen

Dieser Champagner passt zu Spargel, einem altmodischen Kalbsblanquette,
Meaux-Brie oder eine alte County mit Trockenfriichten.
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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