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VINICOLTORE INDIPENDANTE

BLANC DE BLANCS
2014 Brut

Assemblaggio
100% Chardonnay

Suolo

Courmas, Saint Lumier en Champagne
SLANC DE BLANCS

Vinificazione

Vendemmia 2014

Vinificato al 40% in botti di rovere
Fermentazione maloattica parziale

Dosaggio 7g/L

Occhio
Bellissimo abito giallo dorato, con bollicine fini e generose.

CHAMPAGNE Naso it !
} y Fresco e vinoso, con aromi di fiori bianchi, ananas agrumato maturo
andrt e limone candito.

BLANC pE BLANCS

2014 Bocca
Elegante e cremoso, con note di frutta gialla, agrumi con una bella
mineralita e una persistente lunghezza finale

Accordi Mets-Vin

Questo champagne si abbina magnificamente a capesante in bip o carpaccio,
ostriche, crostacei, un sole alla griglia o salmone con salsa di champagne.
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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