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UNABHANGIGE WINZERIN

BLANC DE BLANCS
2014 Brut

Anordnung
100% Chardonnay

Terroir
Courmas, Saint Lumier en Champagne

Herstellung von Wein

nANCEE " Lese 2014

40% Gérung in Eichenféssern
Partielle malolaktische Fermentation

Dosierung 7g/L

Auge
Schones goldgelbes Kleid mit feinen, groRzigigen Blasen.
Nase
Frisch und weinig, auf Aromen von weif3en Bluten, Ananas von reifer

CHAMPAGNE Zitrusfrucht und kandierter Zitrone.

A

Aayisr_oAssantt Mund
REAINC Sl Bl ANGS Elegant und cremig, auf Noten von gelben Friichten, Zitrusfriichten
2014 mit einer schonen Mineralitat und einer langen Lange

BRUT

Delikatessen-Vin-Abkommen
Dieser Champagner ist wunderbar mit gepoppenen Jakobsniissen oder Carpaccio,
Austern, Schalentieren, gegrillter Seezunge oder Lachs mit Champagner-Sauce.
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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