CHAMPAGNE
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Q Assem_blage .
i 60 % Pinot Meunier
$ Q{;\ 40 % Chardonnay
Y
o \g Terroir

Coulommes la Montagne, Vrigny, Ville-Dommange

T - Vinification

Vieilli 5ans en cave

40% de vin de réserve
Fermentation malolactique partielle

Dosage 3 g/L

Eil

Robe étincelante d’un jaune or, de nombreuses bulles fines.

Nez

Arémes de fruits mdrs, de poire fraiche, d’épices, de fleurs
blanches et de fruits a chair blanche.

CHAMPAGNE

Bouche

/I/ . '%/ A’ Vif et crayeux, avec une amertume saline trés désaltérante, sur
“\avisr sxan des notes de fruits jaunes, et une fraicheur finale persistante.

AUTHENTIC'A
PREMIER CRI

EXTRA BRUT

Accords Mets-Vin

Ce champagne peut étre servi avec un carpaccio de saumon, un tartare de Saint-Jacques,
une paélla de fruits de mer, ou accompagné d‘une tarte sablée aux abricots.
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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