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BLANC DE BLANCS 2017 

Médaille GRAND OR 

au Concours de Vinalies Internationales 2024 

« D'une délicate effervescence, ce champagne dévoile une robe d'un bel 
or aux reflets argentés. Le cordon de fines bulles s'épanouit en une 
couronne persistante d'une grande élégance. Le bouquet est à l'unisson 
à la fois aérien et riche. Vanillé et toasté il évoque le pain grillé et la 
biscotte beurrée. Crémeux en bouche, ce vin s'avère également soyeux 
et minéral tout en dévoilant une vivacité rafraîchissante. La finale 
citronnée offre aussi un retour sur la menthe fraîche. Les homards grillés 
honoreront ce champagne millésimé. » 
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