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Anordnung
100% Pinot Meunier

Terroir
Parzelle unter den Roses a Courmas
1957 und 1967 gepflanzter alter Weinberg

Herstellung von Wein

Lese 2018

12 Monate in Eichenféssern geziichteter Wein
Keine Filtration

Auge
Ruhiges und cremiges Aussehen, ein préachtiges rotes Kleid mit
geschweppten Reflexen.

COTEAUX
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Komplexe Ausdriicke von Aromen von Griote, ge confitierten
roten Friichten, rauchige und dunkle Schokolade.

Mund

Sanfter, seidiger Angriff, gekennzeichnet durch Kirschnoten, und
schliellich ein gerbstoffiger, strukturierter Rahmen auf Noten von
Lakritze, zerkleinerten Pfeffer.

Delikatessen-Vin-Abkommen

Dieser Wein passt perfekt zu einer Landterne, einem Tablett mit italienischer Wurst,
ein Champenes-Pott, ein Hahn mit Wein, eine Schaltopf-Sol3e oder eine Platte mit gereiften Késesorten.

1 Chemin de Marfaux
contact@champagne-xavier-alexandre.com F- 51390 COURMAS

Tel +33 (0)6 26 07 04 08

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.



